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Meeting formular  
Hotel & Restaurant  

Forsthaus grüna 
 

Nutzen Sie unser Meeting Formular zum Planen Ihrer Veranstaltung & senden uns dieses ausgefüllt wieder zu. 
 
 

Wie viele Teilnehmer erwarten Sie? 

Anzahl der Gäste: 

Wann findet ihre Veranstaltung statt? 

Start Datum:     Dauer: 

Bitte wählen Sie Ihre Tagungsuhrzeiten:    

 

Veranstaltungsraum 

Hartmann      Seeber  
 110m2   max. 100      45m2   max. 45 

 

 

 

Agricola       Tauber (ausschließlich Blockbestuhlung)  

 40m2   max. 30      35m2   max. 10 
 
 
 
 

 

Bestuhlung  

Referententisch                           Personen 
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Tagungsversorgung  

Variante 1 - buchen SIE eine unserer Tagungspauschalen 

 

Pauschale Basic für 24,50€ p.P.    Pauschale Economy ½ Tag für 45,50€ p.P. 

√  Tagungsraum entsprechend der Personenzahl √ Tagungsraum entsprechend der Personenzahl  
√ Standardtagungstechnik  √  Standardtagungstechnik 
√  Mineralwasser, Kaffee, Tee unlimitiert im Raum √   Mineralwasser unlimitiert während der Tagung 
  √ Begrüßungskaffee /-tee 
  √ Kaffeepause am Vormittag ODER Nachmittag mit Kaffee, 
   Tee & frischem Obst ODER Sandwich-Ecken 
  √ Mittagessen ODER Abendessen als Tellergericht mit 
   3 Hauptgerichten zur Wahl 
 

 
 
Pauschale Economy+ für 54,50€ p.P.    Pauschale Business für 59,50€ p.P. 

√  Tagungsraum entsprechend der Personenzahl √  Tagungsraum entsprechend der Personenzahl 
√ Standardtagungstechnik  √  Standardtagungstechnik 
√ Mineralwasser & Saft während der Tagung √ Mineralwasser, Saft sowie Kaffee & Tee ODER Soft- 
√ Kaffeepause am Vormittag mit Kaffee, Tee frischem Obst &   getränke unlimitiert während der Tagung 
 belegten Brötchen √ Kaffeepause am Vormittag mit frischem Obst, Gebäck  
√ Mittagessen als Tellergericht mit 3 Hauptgerichten zur Wahl  & süßem Plundermix 
√ Kaffeepause am Nachmittag mit Kaffee, Tee, Gebäck & Wraps √ Mittagessen als 2 Gang Menü  
  √ Kaffeepause am Nachmittag mit Kuchen & Sandwich-Ecken 
 
 

 
Pauschale Business Deluxe für 99,50€ p.P.    

√  Tagungsraum entsprechend der Personenzahl  
 √ Standardtagungstechnik   
 √ Mineralwasser, Saft, Softgetränke, Kaffee, Kaffeespezialitäten  
  sowie Tee unlimitiert während der Tagung  
 √ Kaffeepause am Vormittag mit belegten Brötchen & Gebäck     
 √ Mittagessen als 2 Gang Menü ODER Stehbuffet   
  Salatbar   
 √ Kaffeepause am Nachmittag mit Kuchen & frischem Obst  
 √ Abendessen als Business Buffet ODER 3 Gang Menü    
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Tagungsversorgung  

Variante 2 - stellen sie sich ihre Tagung selbst zusammen 

 

Schritt 1 – Getränke 

Wählen Sie Ihre Getränkeversorgung für Ihre Tagung: 

Getränkepauschale 1        unlimitiert während der Tagung 
Mineralwasser + Saft (Orange/Apfel)   

 
Getränkepauschale 2        unlimitiert während der Tagung 
Mineralwasser + Saft (Orange/Apfel) + Softgetränke (Bitter Lemon, Tonic Water, Ginger Ale, 
Coca Cola, Coca Cola Light) ODER (anstatt Softgetränke) Kaffee, Tee 

        
Getränkepauschale 3        unlimitiert während der Tagung 
Mineralwasser + Saft (Orange/Apfel) + Softgetränke (Tonic Water, Ginger Ale, Coca Cola 
Coca Cola Light) UND Kaffee, Tee, Cappuccino, Latte Macchiato, Milchkaffee, Kakao 
 

Getränke – Berechnung nach tatsächlichem Verbrauch  
gewünschte Getränke im Raum: Mineralwasser / Saft / Softgetränke 

 
Schritt 2 – Verpflegung  

Beginn der Veranstaltung:    Uhr 
 

Begrüßungskaffee     Gebäckmischung     Corny Müsli Riegel   

Tasse Kaffee/Tee     Kuchen      Butterbrezen   

Orangensaft     Mini-Plundermix Süß    Mini Pizzen 

Orangensaft mit Fruchtfleisch     Mini Eclairs Vanille/Schokolade   Süppchen 

Belegte Brötchen mit Schinken/Käse   Mini-Blätter-Mix herzhaft     

Sandwich-Ecken mit Schinken/Käse  Fruchtjoghurt/Naturjoghurt im Weckglas  

Sandwich-Ecken mit Frischkäse/Lachs/Rucola  Obstplatte 

Sesam Bagels mit Frischkäse/Lachs/Rucola  Sesam Bagels mit Tomatenkrem/Salat/Käse/Schinken  

Pumpernickeltaler mit Frischkäse/Schnittlauch   

Pumpernickeltaler mit Frischkäse/Räucherlachs 
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Kaffeepause am Vormittag:    Uhr 
 

     Gebäckmischung     Corny Müsli Riegel   

Tasse Kaffee/Tee     Kuchen      Butterbrezen   

Orangensaft     Mini-Plundermix Süß    Mini Pizzen 

Orangensaft mit Fruchtfleisch     Mini Eclairs Vanille/Schokolade   Süppchen 

Belegte Brötchen mit Schinken/Käse   Mini-Blätter-Mix herzhaft     

Sandwich-Ecken mit Schinken/Käse  Fruchtjoghurt/Naturjoghurt im Weckglas  

Sandwich-Ecken mit Frischkäse/Lachs/Rucola  Obstplatte 

Sesam Bagels mit Frischkäse/Lachs/Rucola  Sesam Bagels mit Tomatenkrem/Salat/Käse/Schinken  

Pumpernickeltaler mit Frischkäse/Schnittlauch   

Pumpernickeltaler mit Frischkäse/Räucherlachs 

 

 
 
Mittagessen:        Uhr 
 

Business Buffet    Stehbuffet    Salatbar 
Salatbar / Süppchen / 1x Fleisch / 1x Fisch mit   Süppchen / ½ bel. Brötchen p.P. / 2 herzhafte Teilchen  Blattsalate / Tomate / Mais / Gurke 
passenden Beilagen / 1x Pastagericht / 1 Dessert  Käse-Weintrauben-Spieße / Obstsalat im Glas   Paprika / Ei / Dressing / Brot 
 

Tellergericht      2 Gang Menü     3 Gang Menü   
3 Gerichte zur Auswahl    Vorspeise & Hauptgericht ODER Hauptgericht & Dessert 

 
 
Anmerkungen / weitere Wünsche: 
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Kaffeepause am Nachmittag:   Uhr 
 

     Gebäckmischung     Corny Müsli Riegel   

Tasse Kaffee/Tee     Kuchen      Butterbrezen   

Orangensaft     Mini-Plundermix Süß    Mini Pizzen 

Orangensaft mit Fruchtfleisch     Mini Eclairs Vanille/Schokolade   Süppchen 

Belegte Brötchen mit Schinken/Käse   Mini-Blätter-Mix herzhaft     

Sandwich-Ecken mit Schinken/Käse  Fruchtjoghurt/Naturjoghurt im Weckglas  

Sandwich-Ecken mit Frischkäse/Lachs/Rucola  Obstplatte 

Sesam Bagels mit Frischkäse/Lachs/Rucola  Sesam Bagels mit Tomatenkrem/Salat/Käse/Schinken  

Pumpernickeltaler mit Frischkäse/Schnittlauch   

Pumpernickeltaler mit Frischkäse/Räucherlachs 

  
 

Abendessen:        Uhr 
 

Business Buffet ab 20 Personen möglich   Stehbuffet    Salatbar 
Salatbar / Süppchen / 1x Fleisch / 1x Fisch mit   Süppchen / ½ bel. Brötchen / 2 herzhafte Teilchen  Blattsalate / Tomate / Mais / Gurke 
passenden Beilagen / 1 Dessert    Käse-Weintrauben-Spieße / Obstsalat im Glas   Paprika / Ei / Dressing & Brot 
 

Tellergericht      2 Gang Menü     3 Gang Menü   
4 Gerichte zur Auswahl    Vorspeise & Hauptgericht ODER Hauptgericht & Dessert 
 

Dinner-Buffet     Abendessen à la carte mit Vorauswahl 
1x Suppe /  5x Vorspeisen / 2x Fleisch / 1x Fisch / 2x Gemüse  
2x Kartoffelbeilagen / 2x Dessert 

 
Anmerkungen zum Abendessen (Getränke): 
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Schritt 3 – LOGIS  

 

Bitte geben Sie die gewünschten Hotelzimmer an. Bitte vermerken Sie ob die Zimmer doppelt oder einfach belegt sind – die 

Namensliste der Teilnehmer benötigen wir so schnell als möglich.  

8 Standard / 8 Premium / 8 Premium Vario (trennbare Betten) / 4 Deluxe 

/ 2 Superior / 2 Suiten 

Zimmerkategorie Anzahl Von: Bis: 

Standard     

Premium    

Premium mit trennbaren Betten    

Deluxe    

Superior    

Suiten    

 
 

Schritt 4 – Rechnungslegung  

Alle oben aufgeführten Leistungen berechnen wir auf Gesamtrechnung. 
Sämtliche Belege sind am Veranstaltungstag unaufgefordert vom zuständigen Mitarbeiter gegenzuzeichnen. 

  

Ausgenommen sind nachfolgend aufgeführte Leistungen. Diese bezahlen die Teilnehmer selbst. 
 
 

   

  

Die Gesamtrechnung senden wir an folgende Anschrift (oder Firmenstempel):  

 

 

 

 

Haben wir etwas vergessen? Ihre Anregungen & Wünsche: 

   

 


